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Felix‘ tolle Kirsch-Rezepte

•   2 Tassen Zucker
•   2 Tassen Buttermilch
•   4 Tassen Mehl
•   1 ½ Packung Backpulver
•   4 Eier
•   1 Päckchen Vanillezucker
•   1 Glas Kirschen
•   2 Tassen Kokosraspeln
•   1 Becher süße Sahne

Hier das perfekte Rezept für die kommenden 
Feiertage: der leckere Kirschkuchen!

Zutaten:

So geht‘s:

Alle Zutaten außer den Kirschen, Kokosraspeln und der Sahne vermischen.1.

Teig auf einen mit Backpapier ausgelegtem Blech streichen.2.

Kirschen darauf verteilen und Kokosraspeln darüber streuen.3.

Alles bei 180 Grad 30 Minuten backen.4.

Flüssige Sahne auf den Kuchen geben und diesen abkühlen lassen.5.

Zum gelegentlichen Umrühren empfehlen wir einen Kinder Em-eukal Lolli!6.


